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OSTERIA
Angolo-degli Orefici

View degli Artieri 1/G

40125 Bolognaw
tel. 379 128 7688

www.osteriadegliorefici.it
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Vi chiediamo di informarci di eventuali intolleranze alimentari
E di richiedere alla cassa I'elenco degli allergeni

Please inform us about allergies, ask the staff for a list

Coperto- / Cover chawrge € 2,00




Taglieri [ Antipasti

Tagliere per 1 persona di salumi e formaggi misty
della tradigione emiliono
A selection of regional salami & cheeses (for 1 person)
Golosino: Culatello ¢ Bwrratw
Culatello ham withv buuratv cheese
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e frutto seccav
A selection of regional cheeses withv honey & dried fruit
Lo veraw Mortadellaw div Bolognow
The real Movtadellow of Bologna
Sott’'oli Artigiomali; cawciofi, pomodori secchi, olive
taggiosche, melongone grigliate; giowdinierav
Artisanv pickles: artichokes; dried tomatoes; olives,
grilled eggplant , gawden vegetalbles
Ciotolinaw div Ragiv div Bolognov (¢.150)
Tasting of Ragiw dii Bolognow (g.150) (It also- containg pork)

Tagliere div Movtadello tagliatow cow
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Mortadello platter, thickly sliced, served with Parmigiono
Reggiano-

Cestino- div 4 Tigelle casarecce calde
Homemade hot Tigelle (4 pcs)

I
Insalate . Contornis
Salads & side dishes
Claussica insalato, pomodoro; rucola, veleriona (v richiesto
olive)
Classic: Mired salad with tomato- (olives o request)
Frescau insalatoy, pomodoro, rucola, veloawiana con
Parmigiono e nociy oppure moggarello
Fresh: mixed salad, tomato; Parmesoan cheese and walnuty /
moggarello
Caprese: mogzorellar di bufalay, pomodoro; olive, origano
Caprese: buffalo-milk moggarellay, tomato, olives & ovegano
Misto- di Verdure Grigliate
Mix of grilleds vegetulbles
Patate al forno-
Rouasted potatoes

€ 15,00

€ 14,00
€ 13,00

€ 9,00

€ 9,00

€ 10,00

€ 14,00

€ 3,00

€ 8,00

€ 10,00

€ 10,00
€ 9,00

€ 4,00




I Primi di Bolognaw
First Courses dio Bologna
made only with freshv pastow

Lasagne Verdi Bolognesi € 15,00
Greew Lasagnow (spinach pasta) with slow -cooked Bolognese sauce
bechamel & Poarmesanv cheese (It also-contuing pork)

Tagliatelle ol Ragw Bolognese € 14,00
Tagliatelle with slow -cooked Bolognese sauce (It also-containg pork)
Tagliatelle conv Culatello- allaw Romagnola € 15,00

Tagliatelle with Culatello haum & butter
Spaghettt al Sugo-Sicilliana con Moggawrellaw, Olive,, € 13,00
Capperi e profumo- div Aciugow
Spaghettt withy Moggawellay, Olives; Capers & Anchovy Perfume
Spaghettt coi Gamberi e Asparagi € 15,00
Spaghetit withv Shwimpy & green Aspavagus
Spaghettt Aglio-e Olio-e Peperoncino-conDattering € 12,00
Spaghettt with garlic, olive oily chili pepper, and datterini tomatoes

Spaghetti con Sugo- Pomodoro € 10,00
Spaghettt withv italiowv tomato- sauce

Sedanini anni,’80 allavVodkaw (scorgo dio Limone) € 13,00
Sedanini “1980s-style’” with vodka (lemow gest)

Buwrraking - Raviolo ripteni di buwrratow € 18,00

accompagnatt da Gamberi e Pomodory freschi
Rawvioly filled with buwrrata with Shrimpy & fresh Tomato-

Gramignow alaw Salsicciov e Zafferano € 13,00
Gramignow withv sausage & saffrow

Tortellini al Ragw Bolognese oppure allr Pannav € 15,00
Tortellini withy Ragiw Bolognese or withv Parmesanv Creanm

(It also-containg pork)

Tortelloni Bolognesi al Burro- e Salviov € 14,00
Tortelloni withv butter & sage

Tortelloniy Bolognesir all Gorgongolaw e Noci € 16,00

Tortelloni: withv Gorgongolaw & walnuty

Tortelloni ripient div guccaw alla Cremav di Pawrmigiono- € 14,00
Tortelloni stuffed withv pumpkinv & Parmesonv Creawn

Passatelly conw Crema di Parmigiono e Culatello € 15,00
Possatelly withy Pawrmesonv Creamv & Culatello- haunw

Risotto- del giorno- - Ruotto- of the Day - please ask the Staff € 14,00




I Secondi div Bolognav

Second Courses dis Bologna
Polpettine al Sugo- div Pomodoro- € 14,00
Meatballsy withv tomato- saurce (It also- contuing pork)
Straccettt di Pollo- all Limone conw Valerianaw € 13,00

Chicken strips with lemon sauce & freshy salad
Tagliatw di Pollo- al Gorgongola con Gocce div Mawsalar € 14,00
Sliceds chicken withv gorgongolaw & drops of Mawsalaw
Hamburger div Scottona (¢.150) e Patate al Forno- € 14,00
Scottona burger withv roasted potatoes
Brasatino- i Guanciow di Mango-al vino-rosso- € 18,00
conwPatate al Forno-
Braised beef cheek in red wine with roosted potatoes
Arrosto- di Vitello- alv Salviv e Limone dAmalfiv € 17,00
Rooust Veal withy Sage & Amalft Lemon
Stinco- di Maiale alla Bivraw con Patute al Forno- (ca. ¢.600) € 15,00
Baked pork shank with roosted potatoes (cow. ¢.600)
Cotolettw di Maiale allae Bolognese guarnito covw € 17,00
Prosciutto die Parmav e Parmigiono- Reggiono- con
Contorno- di Patate
Bolognese pork cutlet withv Prosciutto di Pawrma,
Parmesan cheese & roasted potatoes
Costolette div Maiale al Forno- sfumate € 15,00
allo- Chawdonnay covw Patate
Baked pork ribs shaded with Chawdovwnay & Potatoes

Melangane allaw Parmigiona € 13,00
Eggplanty Parmigiona Style
Carpaccio- A Mango-con Grana e Rucola € 13,00

Beef cowpaccio- (raw meat) withy Parmesonv & Rucolow
Carpaccio- div Pesces Spada affumicato-conValeriana € 13,00
Smoked swordfish cawrpaccio-with valeriow salad (raw fish)
Carpaccio- div Tonwno-con Valeriana € 14,00
Tunaw carpaccio- (row fish) withv Valerianaw sadads




Bibite Beverage

Acquav Natuwrale [/ Friggante
Still/ Spawkling water 100 cl
Cocav Colv 33 cl
Succo- di Fruttw 20 cl
Fruit Juice
Tonic Water Goldberg 15 cl
Lemow Sodas 33 cl
Ginger Beer Goldberg 15 cl
Red Bull 25 cl
Crodino- 10 cb
Sawv Bitter Rosso- 10 cl
Campowri Sodav 10 cl
Cedratw Tossonir 18 cl
Chinotto- Lurisiov 20 cl
Te freddo FugelTea 33 cl
Iced Teww

Bivrve Beers

Burvinw Lov Biondinaw div Bolognaw Extra-lager 33 cl
Birvaw Artigionale Tripell Borgo Panigale 50 cl

Birraw Kappaw Bologna 33 cl
Salinv  Burva al sale di Cerviv 33 cl

Ichwwisov Lager 33 cb
Ichvmusow Now filtrata 33 cl
Birraw Movetlti Lager alaw Spinav 40 cl

€ 2,00

€ 4,00
€ 4,00

€ 4,00
€ 4,00
€ 4,00
€ 4,00
€ 4,00
€ 4,00
€ 5,00
€ 4,00
€ 4,00
€ 4,00

€ 7,00
€ 9,00
€ 6,00
€ 7,00
€ 5,00
€ 5,00
€ 6,00




Superalcolici & Amari

Amari e Liquory

Rumv Bacowdi Cawtow Blancaw

Rumv Agricole Ambre - J. Bally

Rumv Row Zacapa Edicion Negra

Cognac Hennessy

Whiskey Lagovulinv/ Laphroaig

Whiskey Jack Daniel's

Grappaw 903 Tipicaw Bonawenturar Maschio-
Grappaw 903 Barrique Bonawenturar Maschio

Vodka Smivnoff/ Absolut

Vodka Beluga
Tequilaw Blanco

Drinks

Sprity Aperol oppure Campari Bitter o- Hugo
Sprity Select Plla 1920 17,5

G Grifw [/ Ondina /[ G [/ Malfy Rosav + Tonic
Givw Tanqueray [/ Bomboy + Tonic

Givw Artigianali + Tonic

Americano-

Negroni Classico-

Negroni Sbagliato-

Moscow Mule

Mojito-

Gowitdbaldi

4B

Tl Viento- della Passion

Bellini // Rossini // Mimoso-

€ 5,00
€ 5,00
€ 6,00
€ 10,00
€ 9,00
€ 10,00
€ 9,00
5,00
7,00
5,00
9,00
5,00

A o d M

7,00
7,00
10,00
8,00
12,00

7,00
10,00
9,00
8,00
9,00
7,00
10,00
10,00
8,00
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Vind Wines
Frigganty Sparkling Wines
Pignoletto- Colli Bolognesi Cinti Floviano
Franciacorto Bosio- Brut DOCG
Prosecco-Millesimato-ExtraDry SUTTO
ProseccoExtra-Dry SUTTO
Prosecco-Brut SUTTO

Champagne Brut Veuve Pelletier 75 cl
Lambrusco- Brut Lombowdini DOC Signor Campanone

Rosalt Fermiv  Rose Wines
Llady A Rosato Rubicone IGT Cantino Taumpieri

Bionchiv Fermiv  White Wines

Chabliy BROCARD AOC

Passerina IGT Spinelli

Chawvrdonnay Merlotta

Ribolaw Giallaw IGP Vigna del Lauwro-
Muller Thurgaw Le Giawe DOC Roeno-
Pinot Bianco- Coccapane

Lugana Rovegliav

Arneis delle Langhe Doamilano
Pecorino- IGT Spinelli

Grechetto- Anuma Umbrow Caprai

€ 22,00
€ 35,00
€ 27,00
€ 25,00
€ 25,00
€ 45,00
€ 22,00

€ 23,00

€ 43,00
€ 23,00
€ 24,00
€ 26,00
€ 24,00
€ 23,00
€ 25,00
€ 30,00
€ 24,00
€ 24,00




Vind wines
Rossi Red Wines

Refosco-dal Peduncolo- Rosso- Pavon Mawio
Dolcetto- D’albav  Bovio-

Sangiovese Superiore PETALI DI VIOLA Merlottw
Sangiovese Superiore Riservaw FONDATORI Merlottow
Pinot Nero-Now Filltrato-1.G.T. Rubicone Fratta Minore
Valpolicellaw Rio-Albo- Ca’ Rugate
Valpolicelar Ripasso-DOC Classico-Superiore Recchio
Morellino- div Scamsano- DOCG  Cerveto
Morellino- div Scansano- DOCG Riservaw Cerveto-
Lagreinv Dunkel Dovigaty

Teroldego- Rotaliano- Dorigati

Nebbiolo- Regret Monchiero-Carbone

Chianty Superiore DOCG Sasso-Cupo-Bucciaw Nera
Chionti Riservaw DOCG Bucciaw Nerav
Aglianico- Fiorentino-Celsi DOC

Brunello-div Montalcino- Predellov

Bawrolo- Medaina

Amawone Classico- Masi Costasera

Per b vino-a calice -
chiedere al personale
€ 6,00
For a glasy of wine - ask the Staff
€ 6,00

€ 23,00
€ 26,00
€ 25,00
€ 35,00
€ 25,00
€ 24,00
€ 30,00
€ 25,00
€ 35,00
€ 26,00
€ 26,00

€ 27,00
€ 27,00
€ 45,00

€ 32,00
€ 45,00
€ 50,00
€ 65,00




Viniw Dolciy sweet Wines
calice [/ flass

Porto- Sandemonv Fine Ruby Rosso
Porto- Sandemawnv Fine Ruby Bianco

Vino- Passito- div Pantelleriov

Dolci della Casav

Homemade Desserty
Parvav cottov
Parvav cottow conw Pureav div Fragolaw [ Caramello-
Tenerinow
Tenerina conw Mascarpone
Mascarpone
Mascarpone conw Gocce div Cioccolato- Fondente
Tiramisww

v v, L
Specialitov dellaw Casav
- Budino- div Minerbio- -
Dolce tipico delle campagne Minerbiesi, veniva preparato il sabato pomeriggio dalle
Arzdore per il pranzo della domenica. Si dice che nel Borgo storico di Minerbio ci fosse

concorrenza fra le Donzelle per chi possedesse piu segreti per realizzare...

...il Budino migliore...

€ 5,00
€ 5,00

€ 7,00

€ 5,00
€ 6,00
€ 5,00
€ 6,00
€ 5,00
€ 6,00
€ 5,00

€ 6,00




IN MANCANZA DI PRODOTTO FRESCO PUO ESSERE UTILIZZATO PRODOTTO
CONGELATO O SURGELATO // IN THE ABSENCE OF FRESH PRODUCT, FROZEN
OR DEEP-FROZEN PRODUCT CAN BE USED

LE INFORMAZIONI CIRCA LA PRESENZA DI SOSTANZE O DI PRODOTTI CHE
PROVOCANO ALLERGIE O INTOLLERANZE SONO DISPONIBILI RIVOLGENDOSI AL
PERSONALE IN SERVIZIO // INFORMATION ABOUT THE PRESENCE OF
SUBSTANCES OR PRODUCTS WHICH CAUSE ALLERGIES OR INTOLERANCES IS
AVAILABLE BY CONTACTING THE STAFF ON DUTY

LEGENDA ALLERGENI

Le 14 categorie di sostange allergeniche
Ilreg. CE 1169/11

000000606

1 GLUTINE 2- CROSTACE! 3-vovA 4 - PESCE 5— ARACHIDI 6— SOIA 7 — LATTICINI

0600000

8- FRUTTA A 9- SEDANO 10 - SENAPE 11 - SESAMO 12 — ANIDRIDE 13 - LUPINI 14 - MOLLUSGHI
GUSCIO SOLFOROSA

1.CEREALI CONTENENTI GLUTINE € PRODOTTI DERIVATI
2.CROSTACEI € PRODOTTI A BASE DI CROSTACEIL
3.UOVA T PRODOTTI A BASE DI UOVA

4.PESCE E PRODOTTI A BASE DI PESCE

5.ARACHIDI € PRODOTTI A BASE DI ARACHIDI
6.SOIA € PRODOTTI A BASE DI SOIA

7.LATTE € PRODOTTI A BASE DI LATTE (LATTOSIO)
8.FRUTTA A GUSCIO £ I LORO PRODOTTI

9.SEDANO E PRODOTTI A BASE DI SEDANO
10.SENAPE £ PRODOTTI A BASE DI SENAPE

11.SEMI DI SESAMO E PRODOTTI A BASE DI SEMI DI SESAMO
12.ANIDIRIDE SOLFOROSA E SOLFITL

13.LUPINI € PRODOTTI A BASE DI LUPINI
14.MOLLUSCHI € PRODOTTI A BASE DI MOLLUSCHI




	Menu

